mouthwatering flavours

find here all our good meals



GETTING STARTED

Cream of pumpkin soup of the moment
Curried mussel and scallop flan

Little gem lettuce with Abotia chorizo
and roasted butternut squash

Beetroot Garnish
With Almon, condiments

HEALTHY STyLE

LE COIN DES POKE BOWLS :
Riz, Potimarron, Betterave, Edamamé, Pois chiche

Falafels
Emincé de Poulet
Cuf Poché
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KID'S MENU = 12,5€

For children up to age 12, ask for the kid menu !

8€
9€
9€

8€

14€
15€
14€



TO kEEF OWNG—

Demandez nos Garnitures (supplément 3€)
Frites, Haricots verts persillés, Ecrasé de pommes de terre,
Choucroute, Riz basmati, Poélée de Carottes

Large Caesar salad 16€
Chicken, Parmesan, Bacon, poached Egg

Beef chuck roast with Porcini Mushrooms 23€
And Foie gras, mashed Potatoes

Francilin Pork loin == 19€
Cooked to perfection, Sauerkraut

Label rouge Free-range Chicken supreme 19€
With chili and Fleur de sel, basmati rice
Vegetable Tagine 16€
Soybeans, whole Almonds, Carrots, Potatoes

Penne with Creamy and Mushrooms &% 17€
Roasted halibut fillet, 21€

Sautéed Carrots with coulis

Finvne prLEASTKES
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Brillat Savarin and green Salad <& 95€
Citrus Bavarian Cream 85€
with Chocolate Almond Biscuit (gluten-free)

Apple Crumbles 8€
With Vanilla Isigny Cream

Kiwi in a Honey and Anise broth 85€
Dark Chocolate mousse 85€

Gourmand Coffee or Tea 75€



AL ABoARD

CHAMPAGNES 125cl  375cl  75cl
Champagne Tsarine Premium Brut - 12,5% 9€ 45.5€
Laurent Perrier La Cuvée Brut - 12% 12.5€ 35.5€ 58.5€
APERITIFS

Ricard - 45%, Pastis 51 - 45% 2cL 54€
Martini bianco ou rosso - 14.4% 6cL 59€
Campari - 28.5% 6¢cL 6€
Porto rouge Graham’s Fine Tawny - 19% 7€
Spritz Apérol 15cL 9€
Spritz Saint Germain 15cL 1€

APERITIFS FRANGAIS

Lillet Tonic - 17% 15cL o€
Kir au bourgogne blanc 125cL 6€
(avec sa créme de cassis de bourgogne Cartron, mdre ou framboise)

Kir Royal 12.5cL 9€
BEERS

Draft beers 15cl  25¢  Socl
Heineken - 5% 35€ 45€ 75€
Affligem - 6% 52€ 85€

Bottled beers

Pelforth brune - 6,5%, caramélisée & de caractére 33cL. 6€
Lagunitas IPA - 6,2%, ameére aux notes dagrumes 355cL 7€
Mort Subite White Lambic - 4,2%, rafraichissante et acidulée 33cL 7€
Desperados original - 5,9%, notes d’agrumes et arémes de téquila 33cL 6€
Corona - 4,5%, 33cL 6€
Gallia Champ Libre - 5,8%, 33cL 6€
Grimbergen ambrée biére d'abbaye - 6,5%, ronde & sucrée 33cL 6€

Grimbergen blonde biére d'abbaye - 6,7%, agrumes & notes dépices 33cL. ~ 6€

Sans alcool, la féte est plus folle !

Desperados - 0%, 33cL 6€
Heineken - 0%, 33cL 6€
CIDER

Cidre brut Appie 33cL 6.5€
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BOISSONS CHAUDES
Café Nespresso

Expresso SC5
Double expresso 4€
Cappuccino B2Z
Latte Macchiatto 52€
Café tiramisu onctueux 52€
Cold brew vanille glacé 52€
Café au lait 35€
Café noisette 32€

Thés Kusmi tea a5

Thés noirs 5.4€
English Breakfast (bio) Thés noirs de Ceylan et d’Assam

Thé Prince Wladimir (bio) Thés noirs, agrumes, vanille et épices

Thé Earl Grey (bio) Thé noir & la bergamote

Thé Quatre Fruits Rouges (bio) Thé noir aux saveurs de fruits rouges

Thés verts 5.4€
Thé vert a la menthe (bio) Thé vert enrichi de feuilles de menthe et aromatisé menthe
Thé Détox (bio) Mélange de thé vert, maté et citronnelle aromatisé citron

Thé Vert de Chine (bio) Thé vert Sencha de Chine

Thé Vert Jasmin

Infusions 41€

Infusion AquaRosa (bio) Mélange d’hibiscus, plantes et fruits aromatisé fruits rouges
Infusion Be Cool (bio) Mélange de Verveine, menthe poivrée, pomme et réglisse
Infusion Rooibos Vanille

Lattés

Matcha Latte 3.5€
Verre de Lait 3€
Monbana Fair-trade Chocolate (bio) SI558
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Free carafe or glass of water on request

MINERALE WATER 33cl 50c¢l 1l
Vittel 4€ 6€
San Pellegrino 4€ 6€
Perrier 5€

SODAS 45€

Coca-Cola / Coca-Cola sans sucre 33cL
Fanta orange, Sprite 25cL
Schweppes agrum, Schweppes Indian tonic, Fuze tea péche, Orangina, Redbull 25cL

GRANINI FRUITS JUICE AND NECTARS 45€

Pink Grapefruit, pineapple, strawberry, apricot nectar 25cL
Tomato, orange or apple juice 25cL

Diabolo 25cL 5€
Vittel au sirop 25cL 45€
APERIKIDS - ONLY FOR CHILDREN! 5156
A TOUCH OF FRESHNESS (15cl) 75€

Homemade Iced tea
Fresh herbal : lemon, cucumber, thyme, saprkling water

L’ENERVE BIO naturel « Nécense » 55
Café Bio, Noix de Cola bio, Hibiscus, Gingembre, Plantes aromatiques Bio

SAUVAGE BIO NATUREL« Nécense » 5€
Fleur de Sureau Bio, Fleur de Bruyere Bio, Plantes aromatiques Bio

ALPIN BIO NATUREL « Nécense » 5€
Menthe verte et Poivrée Bio, Plantes aromatiques Bio



VIVTAGE $EAR

PDO WHITE WINE 15cl
IGP Pays d'Oc 7€

Infini "Viognier" 2024

AOP Entre deux Mers

Chateau La Freynelle 2024

AOP Saint Véran
Domaine Thibert 2023/2024

AOP Chablis 1€

Domaine du Colombier 2023

PDO ROSE WINE 15c¢l
AOP Sable de Camargue 4l 6€

Domaine de Figueirasse 2024

a8

AOP Cotes de Provence
Domaine Saint Victorin 2024

PDO RED WINE 15¢l
AOP Duché d'Uzes s

Domaine Les Lys "La Petite" 2022

AOP Bourgueil 7€

Lorieux 2019

AOP Cétes de Rhone a5

Alain Jaume "Grand Veneur" 2022/2023

AOP Beaujolais Lancié
Domaine des Nugues 2022/2023

AOP Bordeaux 1ne

Chateau de Reignac "R" 2020

AOP Mercurey Premier Cru
Domaine Juillot "Clos Tonnerre" 2022/2023

Prix service compris 15% (PR)

BIO : Products from organic farming.
%7 Producteur locaux

Gluten Free

Free carafe or glass of water on request.

Alcohol abuse can be dangerous to your health. Consume in moderation.

AOC - Appellation d’Origine Contrélée / AOP - Appellation d’Origine Protégée /

IGP - Indication Géographique Protégée.

Some of the products in our recipes are defrosted to ensure they are available

24 hours a day.

Some of the products in our recipes are frozen to preserve their flavour all year round.
Allergenic products: consult the information available at the reception of the restaurant.
The «Homemade» dishes are prepared on site from raw products.

The origin of our beef is displayed in this restaurant.

The weights indicated are before cooking and may vary by at least 10%.

Net prices in euros - All our prices are in euros and include VAT and service.

PEFC’ 10-31-1560 We are serious about sustainability!
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