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MATRUZAR

TRINQUER & DEGUSTER

SIROTER




LES SPRITZ - 18c|

LES MOJITOS - 18cl|

LES COCKTAILS CREATIONS

Demandez nous les classiques | / Please ask us for the classic cocktails |

Ticl

12¢|

14cl

15¢l

10cl

20cl

15¢l

16cl

15¢/




L’APERO/THE APERITIF

RICARD 4c/ 6€
PASTIS 51 4c/ 6€
PASTIS L’ACOLYTE 4c/ 6€
MARTINI BIANCO / MARTINI ROSSO 6¢/ 6€
CAMPARI AMER 6¢/ 6€
PORTO ROUGE GRAHAM’S FINE TAWNY 6¢/ 6€
SAINT-GERMAIN 6¢/ 7€
KIR12c| 7€
Créme de cassis ou framboise de Bourgogne ou mUre de Ronciere, Maison Cartron
LILLET BLANC 6¢/ 6€
LES ELIXIRS

RHUM : 4c/

BACARDI CARTA ORO 6€
RHUM BLANC HAVANA CLUB 3 ANS 7€
DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVA (fruits confits, caramel) 1€
HSE MARTINIQUE VSOP (généreux, structuré, élégant) 10€
HSE KILCHOMANN CASK FINISH (rond, bois fumé, mélasse) 14€
RUM & CANE GRENADA XO (épices douces, fruits frais, fleurs) 19€
RUM & CANE ASIA PACIFIC XO (mélasse, caramel, fruits exotiques, amandes) 14€
RUM & CANE FRENCH OVERSEAS XO (vanille, tabac, caramel, coco) 14€
DUPPY SHARE AGED, BARBADE /JAMAIQUE (rond, frais, exotique) 9€
DUPPY SHARE SPICED, BARBADE /JAMAIQUE (épice, léger, gourmand) 9€
SAMAROLI SAMBA BLENDED RHUM 19€

RHUMS ARRANGES “La Fabrique” AOC Martinique demandez notre sélection 8€

GIN : 4c/

GIN BULLDOG 9€
GIN GIBSON’S (végétal, sec) 7€
GIN MONKEY 47 DRY (notes camphrées, épicées et d'agrumes) 17€
DRY GIN BOMBAY SAPPHIRE (léger, végétal et fin) 8€
TANQUERAY 10 (agrumes intenses, frais) 12€
MALFY (pamplemousse rose, rhubarbe, genévrier) 8€
GIN GENEROUS ORGANIC - Made in France 9€
(fruité, épicé, léger et frais)

AN DULAMAN (iodé, notes d’algues et de beurre) 12€
BROCKMANS (frais, agrumes) 10€
VODKA : 4c/

ABSOLUT (riche, complexe, moelleuse) 7€
SMIRNOFF 6€
GREY GOOSE (onctueuse, ronde, florale) 10€
PARTISAN GREEN (douce, minérale, florale) A 8€

TEQUILA : 4c/
TEQUILA OLMECA BLANCO (acidulée, douce, légerement fumée) 7€
PATRON SILVER (aromatique, riche) 14€

WHISKY : 4c/

WHISKY ECOSSAIS

HAIG CLUBMAN (gourmand, frais, caramélisé) 9€
CHIVAS REGAL 12 ANS (fruité, élégant) 1€
ABERLOUR 10 ANS FOREST RESERVE SINGLE MALT (doux, mielleux, épicé) 9€
TALISKER PORT RUIGHE 10 ANS (poivré, iodé, tourbé) 13€
J&B RARE (doux, sec et léger) 7€
WHISKY FRANCAIS

FONTAGARD SINGLE MALT COGNAC CASK FINISH (vanille, tabac, boisé) 12€
FONTAGARD SINGLE MALT TOURBE 14€
FONTAGARD SINGLE MALT ST. EMILION CASK FINISH 14€
(raisin confit, boisé, généreux)

WHISKY JAPONAIS

KUJIRA 10 YEARS OLD (herbacé, fruité et équilibré) 25€
KUJIRA INARI (puissant, riche, boisé, épicé) 14€
WHISKEY AMERICAINS

JACK DANIEL’S (boisé aux notes de tabac) 8€
REDEMPTION RYE (épicé, floral, lbgerement mentholé) 1€
REDEMPTION BOURBON (caramel, anis, poivre noir) 12€
BOURBON BULLEIT RYE (boisé, épicé, notes de biscuit) 9€
WHISKY IRLANDAIS

SILKIE "THE LEGENDARY" PEATED (équilibré, généreux, note de miel) 10€
SILKIE "DARK" PEATED (tourbé, caramel, fruits frais) 1€

IRISH WHISKEY JAMESON (fruité, épicé, onctueux) 8€



ON SE

LES BIERES PRESSION/DRAUGHT BEERS

HEINEKEN (LAGER)

SELECTION BRASSERIE DE LA PLEINE LUNE :
Bieres locales, artisanales et bio

MALTHUZAR LAGER

WICCA TRIPLE
Puissante, gourmande, végétale

BIERE DU MOMENT

LES BIERES BOUTEILLES/BOTTLED BEERS

GALLIA CHAMP LIBRE \ |/
MORT SUBITE KRIEK / WITTE
DESPERADOS

HEINEKEN 0.0

LAGUNITAS IPA

PELFORTH BRUNE
SELECTION BRASSERIE DE LA PLEINE LUNE :
Bieres locales, artisanales et bio

LA MALTHUZAR

CIDRE :
CIDRE APPIE «LE BRUT»

LES DIGESTIF'S

COGNAC :

HENNESSY VS

FONTAGARD XXO HERITAGE

FONTAGARD XXO SHERRY CASK FINISH
FONTAGARD XXO BOURBON CASK FINISH

ARMAGNAC :
CHATEAU DE LAUBADE HORS D'AGE VSOP

CALVADOS :
CHRISTIAN DROUIN VSOP

EAUX DE VIE :
POIRE WILLIAMS CARTRON
MIRABELLE CARTRON / FRAMBOISE CARTRON

LIQUEURS :
COINTREAU
GET 27 / GET 31
KALHUA
BAILEYS
GENEPI MEUNIER SUC DES GLACIERS
GENEPI MEUNIER HERITAGE
AMARETTO
LIMONCELLO
BITTER ANGOSTURA
SAINT-GERMAIN
APEROL

Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande
Free carafe or glass of water on request
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LES SODAS & TONICS

SODAS : 5€
ORANGINA 25¢/

SCHWEPPES AGRUM / SCHWEPPES INDIAN TONIC 25¢/

FINLEY GINGER ALE / FINLEY GINGER BEER 20c/

COCA-COLA / COCA-COLA ZERO 33c/

FANTA ORANGE / SPRITE 25¢/

FUZE TEA THE NOIR PECHE / FUZE TEA PECHE IVC 25¢/

OASIS FRUIT TROPICAL 33c/

TONIC BIO ARTONIC [
Lavande, concombre, mandarines, pamplemousse & Indian Tonic

LIMONADE BIO BRASSERIE PLEINE LUNE 33c/ i

SODA MAISON «L’ALPIN» BY NECENSE 33c¢/ 5€
Douceur mentholée avec un retour résineux

SODA MAISON «L’ENERVE» BY NECENSE 33c¢/ 5€
Boisson énergisante la plus naturelle du marché

SODA MAISON «LE SAUVAGE» BY NECENSE 33c/ [ 5€

Balade dans un champ printanier

LES EAUX/WATERS
EAUX PLATES & GAZEUSES :
VITTEL - SAN PELLEGRINO 50¢/ 4€
VITTEL - SAN PELLEGRINO 100¢/ 6€
PERRIER 33c/ 5€
L'EAURIGINALE «PUREZZA» : 75¢/ 4€

PLATE OU GAZEUSE - Eau filtrée et embouteillée par nos soins

LES NECTARS & JUS DE FRUITS

GRANINI : 25¢/ 5€
JUS DE POMME, TOMATE OU ORANGE,
NECTARS D’ABRICOT, PAMPLEMOUSSE, ANANAS OU FRAISE

ALAIN MILLAT : production locale, 20c|
NECTARS DE MANGUE, POIRE WILLIAMS OU PECHE BLANCHE @

UN ZESTE DE FRAICHEUR :
THE GLACE MAISON 6€
JUS D'ORANGE PRESSE / JUS DE CITRON PRESSE 7€
JUS DETOX «MATHUZAR> : citron, concombre, thym, eau purezza 5€

SIROP MONIN : 3€

FRAISE, FRAMBOISE, GRENADINE, ORGEAT, PECHE, CASSIS, MENTHE,
CITRON, PAMPLEMOUSSE ROSE, CERISE, CONCOMBRE

LES BOISSONS CHAUDES/HOTDRINKS

CAFES NESPRESSO :

EXPRESSO 3€
DOUBLE EXPRESSO 4€
CAPPUCCINO / LATTE MACCHIATO 5€
THES KUSMI TEA BIO : /i 5€

THE VERT DE CHINE / THE VERT AU JASMIN
THE ENGLISH BREAKFAST

THE AROMATISE DETOX

Maté, thé vert et citronnelle

THE EARL GREY

Thé noir a la bergamote

PRINCE VLADIMIR

Thé noir, agrumes, vanille et épices

THE VERT A LA MENTHE NANAH

Thé vert de Chine aromatisé menthe nanah
QUATRE FRUITS ROUGES

Thé noir aromatisé fraises, framboises, groseilles et cerises

INFUSIONS KUSMI TEA BIO : i 5€
BE COOL

Mélange de plantes, menthe poivrée, verveine et réglisse

AQUAROSA
Mélange aromatisé d’hibiscus, baies noires, fruits et plantes

ROOIBOS VANILLE

CHOCOLAT BIO : ! 5€
Monbana

Prix nets en euros, taxes et service compris.
Net prices in euros, taxes and service included.

28] Produits 100% bio ou contenant au moins 95% de produits agricoles bio.
100% organic products or products containing at least 95% organic agricultural products.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.
Alcohol abuse is dangerous for your health, consume in moderation.



TAPAS & PLANCHES APERITIVES /BOARDSTO SHARE

HUITRES FINES DE CLAIRE N°3 MARENNES-OLERON / PAR 6
Beurre aux éclats de sel fumé & vinaigre a I'échalote

HUITRES SPECIALES GILLARDEAU N°3 / PAR 6
Beurre qux éclats de sel fumé & vinaigre a I'échalote

DUO D’HUITRES ET DE CREVETTES

3 Gillardeau N°3, 3 Fines de Claire N°3 Marennes-Oléron

& 6 crevettes 10/ 20. Mayonnaise safranée, beurre aux éclats
de sel fumé & vinaigre a I'échalote

BROCHETTE DE GAMBAS ET CHORIZO
Zestes de citron, gambas 20/30 & pesto verde

SAUMON GRAVLAX ET TZATZIKI FRAIS
Pickles aigre-doux

BOUCHEES D’ALIGOT AU PARFUM DE TRUFFE NOIRE

PIQUILLOS FARCIS
Ricotta citronnée & anchois

LA FOCACCIA (A PARTAGER.. OU PAS)
A tartiner : anchoiade, tomatade & tapenade d’olive

LA PLANCHE MATHUZAR
Serrano «Grande Réserve», Comté AOP & Picodon AOP

LES PLAISIRS SUCRES /SWEET PLEASURES

SPHERE MAGIQUE AU CHOCOLAT VALRHONA

Glace vanille gousse de la maison «Terre Adélice»
TARTE FEUILLETEE «D-DAY» AUX FRUITS DE SAISON
LES WAFFLES BY MATHUZAR

Sundae ! glace vanille «Terre Adélice»,
chocolat chaud & amandes grillées

Mont-Blanc : glace vanille «Terre Adélice»,

créeme de marrons, chantilly & brisures de meringue
Brookie glacé : glace vanille «Terre Adélice»,

éclats de brookies, chantilly & chocolat chaud

LES CHAMPAGNES L i i

13€

19€

21€

12€

15€

1€
1€

12€

18€

n€

9€
12€

TSARINE CUVEE «PREMIUM» BRUT 12€ 56€

LAURENT PERRIER LA CUVEE«BRUT» ... 14€ 45€ 82€ .
EPC «BLANC DE BLANCS» 18€ 90€

LOUIS ROEDERER «BRUT PREMIER» 80€ 150€
LOUIS ROEDERER «CRISTAL» 299€

BRUNO PAILLARD «BLANC DE BLANCS» 120€

BRUNO PAILLARD «ROSE PREMIERE CUVEE» 95€

BRUNO PAILLARD «2004 ASSEMBLAGES» 230€

LAURENT PERRIER MILLESIME 2012 120€
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MATHUIAR

TRINQUER & DEGUSTER

RETROUVEZ NOUS SUR :

Prix nets en euros, taxes et service compris
Net prices in euros, taxes and service included.

Plats végétariens / Vegetarian dishes

L'origine de nos viandes bovines est affichée au sein de ce restaurant.

The origin of our beef is indicated in this restaurant.

Liste des Allergenes disponible sur demande / List of Allergens available on request.

Nous nous engageons & promouvoir une alimentation équilibrée et
a favoriser les achats responsables. Parce que chaque geste compte,
notre restaurant agit pour une hospitalité positive

We undertake to promote a balanced diet and foster responsible purchasing.

Because every gesture counts, our restaurant promotes positive hospitality.



