IGHT

IS THE NIGHT

Bar &
petites faims

Sur le pouce 24h /24

Selection of food & drinks
Available 24 hours a day

* Ce soir, c'est LE soir



Le bar est ouvert

The bar is open

Le champagne / champagne 12c/ 375¢c 75¢i
Champagne Pommery Brut Royal — 12% 7.8 25 45

Les aperitifs / Aperitif

Vodka Absolut — 40% (4cL) 6.2
Le blanc (12¢cL) 4,
Whisky Aberlour 10 ans Forest Reserve single mal 40° — 40% (4cL)7
Martini Rosso ou Bianco — 14,4% (5cL) 4.5
Gin Gibson's — 37,5% (4cL) 5.8
Pastis — 45% (2cL) 3.6
Ricard — 45% (2cL) 3.6
Rhum Havana Club 3 Ans — 40% (4cL) 6.2
Porto rouge Graham's Fine Tawny — 19% (6¢L) 4.5
Whisky J&B Rare — 40% (4cL) 6
Les bieres pression

Draught beers 25¢l  50cl
1664 Blonde - 5,5% 3.9 6

Les bieres bouteille/ ott/ed beers
Grimbergen Blanche - 5.5%, Blonde - 6.7%, Ambrée - 6.5% (33cL) 5

Carlsberg - 5% (33cL) 5
1664 sans alcool 0.0 - 0% (33cL) 5
1664 - 5,5% (33cL) 4.8

Les boissons fraiches et gazeuses
Fresh and soft drinks

Carafe ou verre d'eau gratuit sur demande

Free carate or glass of water on request 50cl 100cl
Evian 3.5 4.5
Badoit 3.5 4.5

Fanta orange (33cL) 3.9
Fuze Tea Péche (25cL) 3.9
Perrier (33cL) 3.9
Schweppes Indian Tonic ou Agrum (25cL) 3.9
Sprite (33cL) 3.9
Orangina (25cL) 3.9
Coca-Cola, Coca-Cola sans sucre (33cL) 3.9
Jus de fruits Granini (25cL) 3.9
Orange, pomme, tomates

Nectar de fruits Granini (25cL) 3.9

Abricot, ananas, pamplemousse, multi vitamine



Cheers!

Les vins / Wines 15¢/  25¢l 375¢l 75¢]
Blancs / White

Marius Viognier "Carte postale" 22
IGP Pays d'Oc - 13,5%

Chardonnay Justin Verre Blanc 6

IGP Pays d'Oc — 13%

Chardonnay Laroche Bio 5.5 28
IGP Pays d'Oc — 13%

Roses / Rose

La Demoiselle Sans-Géne Bio 20
IGP Mediterranee — 13%

La Source Gabriel 55 28
CoOtes de Provence AOP — 13,6%

Cinsault Justin Verre 6

IGP Pays d'Oc

Rouges / Red

Climat Cévenol Bio 4.5 19
IGP Cévennes — 13%

Hameaux des Ollieux Cuvee Alice Bio 125 22
Corbieres AOC — 14%

IGP Pays d'Oc Merlot Justin Verre 6

13,5%

Baron Philippe de Rothschild 28
Bordeaux AOP Mouton Cadet — 14%

Les cocktails / cocktails

Green Tonic (15¢cL) 7.5
Mojito Classique (15cL) 7.5
Gin Garden (10cL) 75

Les digestifs/ Ligucurs

Cognac Courvoisier VSOP — 40% (4cL) 6.6
Calvados Drouin 5 ans d'age — 45% (4clL) 6.5
Baileys Irish Cream - 17% (4cL) 6.2
Get 27 — 21% (4cL) 5.5

Les boissons chaudes / ot drinks

Boisson chocolatée 25
Café creme 2
Thé & infusion Palais des Thés - demandez nous notre sélection 2.5
Cafe expresso, deca 2
Double expresso 3

AOC - Appellation d'Origine Contrélée
AOP - Appellation d'Origine Protégée IGP - Indication Géographique Protégée




En toute liberte

Enjoy the way you like!

Au bar ou a emporter

en chambre
At the bar or to take in room

Grignoter!
Snacks!

Petites sardines a I'huile d'olive 6.5
Small sardines in olive oil

Clafoutis courgettes chevre 7
Courgette and goat cheese clafoutis

Sélection de fromages affines y A
Selection of aged cheeses




Prix nets (ST)

Se rassasier!
Get your fill!

Risotto poulet chorizo 1
Risotto chicken chorizo

Jarret d'agneau, jus au thym 370 g 14
Lamb shank, thyme jus 370 g

Lasagnes a la bolognaise bio 12
Organic bolognese lasagna

Hachis parmentier a I'effiloché de boeuf "
Minced parmentier with pulled beef

Et craquer®
Inaulge!

Coulant tiede au chocolat bio, coulis de fruits rouges 5.5
Warm organic chocolate fondant, with a red berry coulis

Salade de fruits frais 4
Fresh fruit salad

Yaourt nature ou aux fruits 2
Yoghurt, plain or with fruit

Ibis s’engage a promouvoir une alimentation
équilibrée et a favoriser les achats responsables.

Parce que chaque geste compte,
notre hotel agit pour une hospitalité positive.

Tous nos prix sont en euros et TTC
All our prices are in euros and include VAT

* Certains produits de nos recettes sont décongelés afin de garantir leur disponibilité 24h/24.
We freeze some products to preserve their availability 24 hours a day.



