
 

 

 

      SOUS LES ETOILES 
Nuestros platos caseros se preparan al momento a partir de productos brutos 

Utilizamos la mayor cantidad posible de productos de nuestro huerto o los seleccionamos cuidadosamente 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Y résisterez-vous ? 

Filete de ternera, salteado de zanahorias y acelgas, 

salsa de pimienta de Sichuan :  23,00 € 

 

Paletilla de cordero confitada al estilo mechoui, 

patatas asadas y jugo reducido AL romero :  21,50 €  

 

Gambas a la plancha Risotto cremoso a la provenzal 

con salsa bisque : 22,50 € 

 

Lubina MELADA con alcachofas y guisantes, SALSA de 

pimientos del piquillo con lima : 21,00 € 

 

Hamburguesa de pollo tandoori, rúcula, compota de 

cebolla con salsa de tamarindo Patatas fritas con 

salsa de yogur: 19,50 € 

 

Ñoquis A LA MANERA SICILIANA :  18,00 € 

 

 

Allume papilles : 

Espárragos asados, magret de pato ahumado, crema de 

avellanas y bizcocho de pimiento de EspelettA : 10,00 € 

 

Frittata de espinacas y burrata con piñones y tomates 

confitados : 11,50 € 

 

Ceviche de bacalao con coco y limon yuzu : 12,00 € 

 

Capuchino de guisantes con tocino : 9,00 € 

 

Huevo graffiti, crema de rúcula, carpaccio de botarga, 

picatostes en aceite de oliva : 11,00 € 

 

FÓRMULA  

Consultar la pizarra del día 

25€ 

Entrante del día 

Plato del día 

Postre del día 

( bebidas excluidas )  

El Genius Lunchtime Express  

(SÓLO A LA HORA DE COMER) 

Consulte la pizarra del día 

13, 5O €  

 

  

Plato del día 

+ 

Café 

( bebidas EXCLUIDAS ) 

Tout en douceurs : 
 

LA esfera de chocolate real : 11,00 € 

 

Tarta de queso con cerezas y ruibarbo : 11,50 € 

 

EL Minuto deL tiramisú : 10,00 € 

 

Ensalada de fruta fresca: 9,00 € 
 

Tartar de fresa con sorbete de rosa : 10,50 € 

 

EL FAMOSO BRUNCH DEL GENIO  31€ 

Todos los domingos de las 12 à las 15 h 

14,5€ para los pequeños Genios menores de 12 años 

 

Buffet salado + Buffet dulce + bollería y pastelería + SHOW 

COOCKING, BUFFET LIBRE 

 

No olvide reservar ! 


